
Essen gibt es:

Karfreitag und Karsamstag ab 17:30 - 20:00

Ostersonntag 11:00 - 13:30 & 17:30 - 20:00

Ostermontag 11:00 - 13:30
                   

Biergarten

Mittwoch-Sonntag

ab 17:30 geöffnet

To go - Essen zum Abholen Bestellung:
08564 216  -  gerne einen Tag vorher
Mittwoch - Sonntag ab 17:00 Uhr
Sonn- und Feiertage ab 10:00 Uhr

Abholung:
Die Speisen werden fertig verpackt
Noch besser: Sie bringen Ihre eigenen 
Transportgefäße mit (Umweltschutz)

Info:
Die Speiskarte ist auf der Homepage
bzw auf facebook einsehbar
weitere Info auch per Telefon

Tel 08564 216      info@weitl-gastronomie.de     www.weitl-gastronomie.de     facebook
Wirtshaus   Saal   Biergarten   Partyservice   Catering   Zeltverleih   Veranstaltungsorganisation

Ihr professioneller Partner für alle Festlichkeiten

GasthofzurPost
Spanferkel an Biersoße
Bayrisch Kraut & Serviettenknödel        10,00

Schweinemedaillons mit Rahmschwammerl
frischem Gemüse & Spätzle                  13,50

Kalbsrahmbraten vom Tafelspitz
mit Wurzelgemüse & Spätzle                 12,80

Geschmorter Rinderbraten an Zwiebelsoße
mit Bohnengemüse, Kartoffelgratin
und Röstzwieberl                                   12,80

Wiener Schnitzel vom Schwein 
mit Pommes & Salat                                9,80

Stangenspargel
mit Hollandaise, Petersilienkartofferl 
und kleines Schnitzel                             14,00

Dessert:
Bayrisch Creme mit Erdbeerragout         3,50      

Erdbeerschnitten mit Mascarpone 
& frischen Erdbeeren                               3,00

Karfreitag 

Bärlauchcremesuppe mit Croutons 4,80

Gebackenes Seelachsfilet mit Kartoffelsalat und Remouladensoße 12,80

Zanderfilet an Weißweinsoße dazu Zucchini-Kirschtomaten und Bandnudeln 15,80

Forelle Müllerin mit Petersilienkartoffeln und Salat 14,80

Forellenfilet auf asiatischem Gemüse mit Bärlauch, Oystersoße und Reis 14,80

Bandnudeln mit Garnelen, in Tomatensoße, mit Paprika und Basilikum 15,80

Beilagensalat 4,00

Pommes, Spätzle mit Soße, Knödel mit Soße 4,00

Dessert:
 

Gebröselte Zwetschgenknödel mit Vanillesoße 6,80

Kaiserschmarrn mit Vanillesoße 7,80

Bananensplit 5,80

Heiße Himbeeren 5,80

Im Biergarten 
½ Volksfesthendl vom Grill    7,50

Kleine Brezn                            1,20

100 gr Kas                               2,50

Selbstbedienung !!!!

Hendl to go  
½ Hendl                                    6,50

Kleine Brezn                            1,20

100 gr Kas                                2,30

Paket                         10,00

1, 2, 3, 4

Schweinebraten (Hals & Wammerl)
mit Sauerkraut und Serviettenknödel     10,00

Rinderbraten in Rotweinsoße
mit Blaukraut & Spätzle                          12,00

Stangenspargel
mit Hollandaise, Petersilienkartofferl 
und kleines Schnitzel                             14,00

Rotes Thai-Kokos-Curry 
mit Garnelen, Kokosmilch, Gemüse, 
Sprossen & Reis (scharf)                       12,00

Blechkuchen                                            2,50

Wiener Schnitzel vom Schwein
mit Pommes und Salat                           9,80

Currywurst mit Pommes                         5,80

Bacon Cheeseburger (200gr Rind))
mit Salat & Pommes                             10,80

Buffalo Chicken Wings dazu Kartoffelwedges, Selleriesticks und Blue 
Cheese 8,80

Dip Bandnudeln mit Garnelen, geschwenkt in Weißweinsoße und 
Zuchini-Tomatengemüse 12,80

Rotes Thai-Kokos-Curry
mit Hähnchenbrust, Gemüse & Reis    10,00

Salatteller mit Hähnchenbrust
Champignons und Baguette                   9,80

Bandnudeln mit Bärlauch
Zucchini-Cocktailtomaten & Zander     12,00

Knödel mit Soße                                     3,00

Spätzle mit Soße                                     3,00

Portion Pommes                                     3,00

Beilagensalat                                          2,50

1 Konservierungsstoff, 2 Antioxidationsm., 3 Geschmacksverstärker, 4 Phosphat

Zutaten, die Allergene oder Unverträglichkeiten auslösen können, 
haben wir in einer Auflistung zur Einsicht an der Theke aufgelegt  

1, 2, 3, 4

das Wirtshaus in Johanniskirchen

¼ Ente mit B
laukraut 

und Kartoffelknödel 16,80

vom Lugeder

nur auf Vorbestellung

Wie angekÿündigt, hat sich heute der bayerische Ministerrat getroffen. Mit auf der Tagesordnung 

stand die Frage, inwieweit weitere ÿÖffnungsschritte fÿü r unsere Branche verantwortbar sind. Unser 

Einsatz hat sich gelohnt und wir konnten wichtige Erleichterungen durchsetzen:  

 

1. Der Katastrophenfall in Bayern  wird zum 7. Juni aufgehoben . 

 

2. Nur noch zwei Inzidenzschwellen (50 und 100):  

 

Es gibt nur noch zwei Inzidenzkategorien: Gebiete mit Inzidenz < 50 und Gebiete mit Inzidenz 

zwischen 50 und 100. Der bisherige Inzidenzbereich < 35 entfÿällt. Das macht es allen leichter, 

sich auf klare Regelungen vor Ort einzustellen.  

 

3. Vor diesem Hintergrund gelten ab dem 7. Juni als neue 13. Bayer. 

Infektionsschutzmaÿßnahmenverordnung (13. BayIfSMV) fÿür den Inzidenzbereich < 100 folgende 

Maÿßnahmen:  

ÿ· Allgemeine Kontaktbeschrÿänkung : Bei Inzidenz zwischen 50 und 100 dÿürfen sich 10 

Personen aus max. drei Haushalten , bei Inzidenz < 50 dann 10 Personen aus 

beliebig vielen Haushalten  gemeinsam aufhalten. Wie bereits bisher zÿählen Geimpfte 

und Genesene nach Vorgabe des Bundesrechts bei privater Zusammenkunft oder 

ÿähnlichen sozialen Kontakten nicht mit.  

  

ÿ· Geplante ÿöffentliche und pr ivate Veranstaltungen aus besonderem Anlass 

(Geburtstags -, Hochzeits-, Tauffeiern, Beerdigungen, Vereinssitzungen etc.) werden 

wieder mÿöglich: Bei einer Inzidenz zwischen 50 und 100 drauÿßen bis 50, drinnen bis 

25 Persone n  �  bei einer Inzidenz unter 50 drau ÿßen bis 100, drinnen bis 50 Personen  

(zuzÿüglich Geimpfte und Genese nach Vorgabe des Bundesrechts). Bei einer Inzidenz 

zwischen 50 und 100 bedÿürfen nicht Geimpfte oder Genesene eines negativen Tests.  

  

ÿ· Schulen  (...) 

  

ÿ· Kindertagesstÿätten (...) 

  

ÿ· Hochschulen  (...) 

  

ÿ· Handel und Geschÿäfte  (...) 

  

ÿ· Mÿärkte (...) 

  

ÿ· Gastronomie : Die Innengastronomie wird geÿöffnet und die Gastwirtschaften kÿönnen  

drinnen wie drauÿßen bis 24 h (bisher 22 h) bei einer Inzidenz unter 100 

offenbleiben . Ein negativer Test  ist nur bei Inzide nz zwischen 50 und 100 

erforderlich. Am Tisch gilt die allgemeine Kontaktbeschrÿänkung. Die Regelungen zur 

Maskenpflicht bleiben bestehen. Reine Schankwirtschaften bleiben indoor geschlossen.  
  

Sonntag 3. Okt

 Mittag

ab 11 Uhr

Grill-Hendl,

Kas und Brez´n

Biergarten (Saal) To go

Zutaten, die Allergene oder Unverträglichkeiten auslösen können, haben wir in einer Auflistung zur Einsicht an der Theke aufgelegt  
1 Konservierungsstoff, 2 Antioxidationsm., 3 Geschmacksverstärker, 4 Phosphat
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